Al-lérgens:

Gluten o

ENTRANTS

Amanida Catalana = @ 9'50 €
Amanida verda © @ 8'00 €
Amanida amb formatge de cabra@ @ 11'50 €

Amanida de “La Coope" O 10'50 €
Barreja d'enciams, trinxat de ceba, tomaquet i pebrot,

fruits secs, bacé | codonyac.

Bacalla marinat @ 12'00 €
Brandada de bacalla @ O 9'80 €
Canelons casolans @ O 8'50 €
Carpaccio de vedella © O 1200 €
Croquetes de rostit casolanes, 5 urit, + acomp. (B @ 0 950 €
Esparrecs blancs amb pernil ibéric 1200 €

Fesols amb botifarra de perol esparracada 950 €

Fesols amb ou ferrat i cansalada 7'60 €
Fusta d'embotits [300g./racio] @ 1150 €
Foie gras amb confitura i torrades@®  12'00 €
Patates farcides de carn 3 unit + acomp. (@ 8'50 €
Pernil ibéric de gla 19'50 €
Torrades amb anxoves de I'Escala @ 980 €
Aigua mineral Les Creus Diamant 1L 2'50 €
Aigua mineral Les Creus Diamant %aL. 220 €
Vichy Catalan 1L. 2'80 €
Vichy Catalan ¥zL. 2'50 €
Vichy Catalan %L. 2'30 €
Refresc ampolla CocaCola - Fanta - Etc. 2'60 €
Trina ampolla 2'40 €
Sucs de fruita ampolla 2'40 €
MNestea, Aquarius ampolla 270 €
Cacaolat 2'70 €
Estrella Damm -Quinto- 1'80 €
Estrella Damm -Mitjana- 2’40 €
Voll Damm 2'50 €
Free Damm 00 / Lemon -0'0- 240 €
Daura -Sense Gluten- 300 €
AK Damm 300 €
Epidor de Moritz 2'50 €
Moritz 2'40 €
Forca - Rossa - Elabarada a Besald 440 €
Poch’'s Elaborada a Castellfollit 440 €

.- Rotacib de cerveses artesanes. Consulteu al nostre personal,

CARNS A LA BRASA - o guarmicis ¢

Bistec de culata de vedella "Angus” 9'50 €
Botifarra de porc "Duroc” 8'00 €
Botifarra de perol 9'00 €
Broquetes de porc adobades 900 €
Broquetes de vedella "Angus” i verdures 11'50 €
Conill -criador: Jordi Espona La Vall den Bas- 800 €

Entrecot vedella "Angus” -Mas La Carrera La Vall dien Bas- 19'50 €
Filet de vedella "Angus" -Mas La Camera La Vall den Bas- 21'00 €

Hamburgueses de vedella "Angus” 950 €
“La Coope Burguer” de vedella "Angus” > @& 1500 €
Llom de porc Duroc 800 €
Magret d'anec 14'50 €
Peus de porc 9'50 €
Pollastre 8'00 €
Xai de ramat de la Garrotxa 1400 €
Xurrasco de vedella "Angus” 9'50 €

Racié de Pa® 120 €  Racié de Pa torrat @ 170 €

Vi de la casa -D.0. Emporda- 950 €
Protos Roble -D.O. Ribera Duero- 1850 €
Vina Pomal Crianza -D.O. Rigja- 18’50 €
GR 174 vi de gran recorrequt ~ -D.O. Priorat- 19'50 €
Camins del Priorat -D.0. Priorat- 2990 €
Azpilicueta Crianza -D.O. Rioja- 15'50 €
Puntiapart *La Vinyeta* -D.O. Emporda- 2150 €
3 finques Perelada -D.O. Emporda- 16'00 €
Cop de vent -D.O. Emporda- 1600 €
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Per, dinar

POSTRES

Biscuit "Glacé” amb xocolata = O @ 6'50 € &
Café irlandés O 6'50 €
Catala (gelat de torrd i ratafia) = O O 6'00 €
Flam d'ou casola > © 4'50 € &
Flam d'ou casola amb nata O © 500 € »
Formatge curat de Montbri et crua dovela @ 7'50 € &
Fruits secs amb moscatell @ 5'50 €
Gelat de crocant " 2@ 00 4'90 €
Mel i maté @ 5'80 € &

Pastis de formatge amb coulis de gerds ©* @ 650 € 4

Suc de taronja natural 400 €
Tiramisu® QO 6'50 €
Valencia . © © 5'50 €

{4 Elaboracid artesanal]
(")Pot contenir traces de la totalitat o'al #érgens daquest listat. Consulteu al nostre personal.

Tos efs nostres vins | caves contenen sulfits @

Vi de la casa -D.0. Emperda- 950 €
Chivite Las Fincas -D.0. Navarra- 1800 €
Cigonyes -D.0. Emporda- 1500 €
Vi de la casa -D.0. Emporda- 950 €
El Perro Verde -D.O. Rueda- 19'00 €
Maragda -D.0. Emporda- 14'00 €
Paco & Lola (Albarifio) -D.O. Rias Baixas- 1950 €
Agusti de Torell6 Mata -Brut- 20'50 €
Familia Oliveda -brut- 11'50 €
Privat -Brut Nature ecologic- 19'50 €
Llopart -Brut Nature- 24'00 €

Preus amb IVA inclds.

Crustacis e} Qus

Peix Q Cacauets@

Soja Q

Lactics 0

Fruits closca 0 Api (D)

Mostassa @ Grans sésam () Molluscs

Tramus Dioxid de sofre i sulfits@



