CALENTS FREDS Per EA}’VLO)\/ZWL

Espardenya de I'hort i la cabreta @ @ 850 € Entrecot de vedella "Angus” 19'50 € Fusta d'embotits de la Vall d'en Bas 2509. @  9'50 €
Hamburgueses de vedella “Angus” 9'00 € “Mas La Carrera La Vall d'en Bas- Pernil salat 6'00 €
Ous ferrats amb bacé 7'00 € Xai de ramat de la Garrotxa 1400 € Pernil ibéric 9'00 €
Ous ferrats amb cansalada 7'00 € Vegetal (jle. po.IIasI:cre o 7:50 € Pernil dolg 5'80 €
Biquini amb pa de pagés @ O 6'00 € Igirgrlafgraranagg?&dfaerra?e La Coope ©O@ 800 € Llonganissa 6'50 €
Mallorqui de sobrassada i formatge @ @ 6'50 € Fuet @ 5'50 €
Cansalada a la brasa 6'70 € EXTRES Bull blanc o negre 550 €
Xori¢ a la brasa 6'70 € Pernil dolc 150 € Formatge de les Valls de la Garrotxa @ 7'00 €
Botifarra de pages a la brasa 6'70 € Formatge 150 € Formatge curat de Montbrd Llet crua dovella @  7'50 €
Llom duroc a la planxa 6'00 € Ceba 150 € “El barco Vikingo" Tonyina, anxoves, pebrot i olives @ @ 8'00 €
Llom picant “Camperol” 8'00 € Ou ferrat 150 € Baiona 6'00 €
Truita a la francesa 550 € Fesols 1'80 € Tradicional Pa torrat, mantega i confitura @ 4'50 €
Gratinat de pernil i formatge @ O 6'50 € Vegetal de tonyina © @ O @ 7'50 €
Gratinat de pernil ibéric i formatge @ @ 900 €

Baco so0e  MINI ENTREPANS

Botifarra negra 7'50 € Fred 2'70 € Calent 3'20 € Iberic 4'20 € Tot servit amb:

Botifarra de perol 7'50 € Pa de llesca amb tomaquet @

Pinxos de porc adobat @ 7'00 € ** ELS ESMORZARS ES COBRARAN A TAULA ** Pa de llesca torrat amb tomaquet @

Tots els nostres vins i caves contenen sulfits @

Aigua mineral Les Creus Diamant 1L. 2'50 €

Aigua mineral Les Creus Diamant YzL. 2'20 €

Vichy Catalan 1L. 2'80 € Vi de la casa -D.O. Rioja- 6'00 € Vi de la casa -D.O. Emporda- 9'50 €
Vichy Catalan %2L. 2'50 € Protos Roble -D.O. Ribera Duero- 18'50 € Chivite Las Fincas -D.O. Navarra- 18'00 €
Vichy Catalan Val. 2'30 € Vifia Pomal Crianza -D.O. Rioja- 18'50 € Cigonyes -D.0. Emporda- 15'00 €
Refresc ampolla CocaCola - Fanta - Etc. 2'60 € GR 174 Vi de gran recorregut -D.O. Priorat- 19'50 €

Trina ampolla 2'40 € Camins del Priorat -D.O. Priorat- 29'90 €

Sucs de fruita ampolla 2'40 € Azpilicueta Crianza -DO. Rioja- 15'50 € ' ,
Nestea, Aquarius ampolla 2'70 € Puntiapart *La Vinyeta* -D.0. Emporda- 21'50 € Vi de la casa DO Empordar 700€
Cacaolat 270 € 3 finques Perelada DO, Empords- 16'00 € El Perro Verde -D.O. Rueda- 19:00 €
Estrella Damm -Quinto- 1'80 € Cop de vent -D.O. Emporda- 16'00 € Maragda . DO Empordar 1400 €
Estrella Damm -Mitjana- 240 € Paco & Lola (Albarifio) -D.O. Rias Baixas-  19'50 €
Voll Damm 2'50 €

Free Damm 0’0 / Lemon -0'0- 2'40 €

®
Daura -Sense Gluten- 3'00 € Agusti de Torell6 Mata -Brut- 20'50 €
AK Damm 3'00 € Familia Oliveda -brut- 11'50 €
Epidor de Moritz 2'50 € Privat -Brut Nature ecologic- 19'50 €

Moritz 2'40 € + COOPERATIVA DE LA VALL D'EN BAS Llopart -Brut Nature- 24'00 €
Forca - Rossa - Elaborada a Besal 4'40 €
Poch’s Elaborada a Castellfollit 4'40 €

** Rotacio de cerveses artesanes. Consulteu al nostre personal. Els preus poden variar lleugerament en funcié del mercat Preus amb IVA inclos.

Al-lérgens:

Gluten @ Crustacis@ Ous Peix @ Cacauets Soja @ Léctics@ Fruits closca Api 0 Mostassa @ Grans sésam @ Mol-luscs Tramus Dioxid de sofre i sulﬁts@
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