Al-lergens:

Gluten @

ENTRANTS

Amanida amb formatge de cabra@ © 12'00€

Amanida de “La Coope” O 1100 €
Barreja d’enciams, trinxat de ceba, tomaquet i pebrot,

fruits secs, bacé i codonyac.

Amanida de burrata @ O 15’00 €
Amanida Catalana > @ 11'00 €
Amanidaverda © @ 8'50 €
Bacalla marinat @ 12'50 €
Brandada de bacalla casolana @ O 10’50 €
Canalons casolans gratinats @ O 9'50 €

amb formatge de la Vall
Carpaccio de vedella amb parmesaipinyons @ @ 13’50 €
Croquetes de rostit casolanes, sunit.+acomp. (A @) > 9’80 €
Fesols amb botifarra de perol esparracada 10’50 €
Fesols amb ou ferrat i cansalada 8'50 €
Fusta d'embotits, (300g] paamb tomaquet (2 @ 1400 €
13’00 €
Patates farcides de carn casolanes 3uracomp. @@ 0 9’00 €

Foie gras amb confitura i torrades @

Pernil iberic de gla amb pa amb tomaquet 22'00 €
Torrades amb anxoves de I'Escala@ @ 1200 €
Aigua mineral Les Creus Diamant 1L. 2'80 €
Aigua mineral Les Creus Diamant Y2L. 2'50 €
Vichy Catalan 1L. 3'00 €
Vichy Catalan ¥2L. 2'80 €
Vichy Catalan %L. 2’50 €
Refresc ampolla CocaCola - Fanta - Etc. 2'60 €
Trina ampolla 2'40 €
Sucs de fruita ampolla 2'40 €
Nestea, Aquarius ampolla 2'70 €
Cacaolat 2'70 €
Estrella Damm -Quinto- 1'80 €
Estrella Damm -Mitjana- 2'50 €
Voll Damm 2'60 €
Free Damm 0'0 / Lemon -0'0- Torrada 2'50 €
Daura -Sense Gluten- 3'10€
Turia - Torrada 2'50€
Complot IPA - Mediterrania 3'00€
Forca - Rossa - Elaborada a Besal 450€
Poch’s Elaborada a Castellfollit 4'50€

.. Rotacio de cerveses artesanes. Consulteu al nostre personal.

CARNS A I.A BRASA - Inclou guarnicié (*)

Bistec de culata de vedella "Angus” 10’50 €
Botifarra de porc “Duroc” 8'50€
Botifarra de perol 10’50 €
Broquetes de porc adobades 10’50 €
Broquetes de vedella “Angus” i verdures 13'50 €
Conill -criador: Jordi Espona La Vall d'en Bas- 8'50 €
Entrecot vedella "Angus” 23'00 €
Filet de vedella "Angus” 25'00 €
Hamburgueses de vedella "Angus” 11'00 €

“La Coope Burguer” de vedella "Angus” 9 17'00€

Llom de porc Duroc 8'50 €
Magret d'anec 16’50 €
Peus de porc 10’50 €
Pollastre 8'50€
Xai de ramat de la Garrotxa 16'50 €
Xurrasco de vedella "Angus” 10’50 €

Racié de Pa @ 130€ Racié de Pa torrat @ 1'80¢€

Pa sense gluten 2'00 €

Vi de la casa sufariferampolles  -D.0.Emporda- 12'50 €
Protos Roble -D.O. Ribera Duero- 1900 €
Vina Pomal Crianza -D.O. Rioja- 19'50 €
GR 174 Vide gran recorregut -D.O. Priorat- 22'50 €
Camins del Priorat -D.O. Priorat- 34'50 €
Azpilicueta Crianza -D.O. Rioja- 17'00 €
Puntiapart *La Vinyeta* -D.O. Emporda- 23’00 €
3 finques Perelada -D.0. Emporda- 17'00 €

“ESTAURA Ny

VERNTALLAT

verntallat.cat/restaurant - @restaurant_verntallat

Els preus poden variar lleugerament en funcié del mercat

Per, dinan

POSTRES

Biscuit “Glacé” © O 6'80 €
gelat artesa de nata amb xocolata calenta

Café irlandés O 9'50 €
Catala (gelat de torr¢ i ratafia) © O O 6'50 €
Flam d'ou casola <> O 5'00 €
Flam d'ou casola amb nata (4] 5'80 €
Formatge curat de Montbrd Let crua dovella @ 8'00 €
Fruits secs amb moscatell © 6'00 €
Gelat de crocant &0 @ @ O O 5'80 €
Mel i maté O 6'00 €
Pastis de formatge amb coulis de gerds > @ 6'80€
Suc de taronja natural 4'50€
Tiramisu@® - O 6'80 €
Valencia > ©Q O 6'00 €

Elaboracio artesanal]
o Pa elaborat a la Cooperativa de la Vall d'en Bas.

* Tota la nostra carn prové de criadors de la Garrotxa.

(*)Pot contenir traces de la totalitat d'al-lergens d'aquest llistat. Consulteu al nostre personal.

Tots els nostres vins i caves contenen sulfits @

Vi de la casa Bsufarifer ampolles -D.0. Emporda- 12'50 €
Chivite Las Fincas -D.0. Navarra- 18'50 €
Cigonyes -D.O. Emporda- 15’50 €
Vi de la casa Bufariferampolles -D.0. Emporda- 12'50 €
El Perro Verde -D.O. Rueda- 21’50 €
Maragda -D.O. Emporda- 15’00 €
Paco & Lola (Albarifio) -D.O. Rias Baixas- 24’00 €
Agusti de Torell6 Mata -Brut- 23'00 €
Familia Oliveda -Brut- 12'50 €
Privat -Brut Nature ecologic- 22'00 €
Llopart -Brut Nature- 28'00 €

Preus amb IVA inclds.

Crustacis @ Ous

Peix Q Cacauets @

Soja @

Lactics 0

Fruits closca 0 Api

Mostassa @ Grans sésam (

Mol-luscs Tramus Dioxid de sofre i sulfits@



